
FLAVOURS EN GROENTEMENU

4 gangen (niet op zaterdag)    80

5 gangen    85

6 gangen incl. Chef's Table   95

7 gangen incl. Chef's Table       105

8 gangen incl. Chef's Table   115

8 gangen inclusief wijnen, Chef’s Table, tafelwater, 
koffie, snoeperij & digestief     200

Bijpassende wijnen per glas       9.5

Kies je niet voor het 8-gangenmenu?
Ons keukenteam stelt dan het menu voor je samen.

EXTRA’S

Munster – truffel – eendenlever – stroop                   25

Kaviaar Asetra per 10 gram                        25

Kaviaar Beluga per 10 gram                        55

DORSET FLAVOURS MENU

Rund uit Twekkelo – bospeen – gember – aardappel

Dikke IJsselmeerpaling – jalapēno – citroen – bonito

Winterkabeljauw – krab – papaya – mango – pompoen

Mul – broccoli – garnaal – tomaat

Langoustine – risotto - citroenschil

Zwezerik – velderwt – paddenstoel – cognac

Rode biet – vlees uit de regio – knolselderij – mosterd

Magnolia – venkel – framboos – dragon – dikke yoghurt

GROENTEMENU

Avocado – krokante aardappel – gember

Koolrabi – jalapēno – tuinkruiden

Peterseliewortel – bloemkool – rice crisp

Flespompoen – aubergine – papaya - feta

Velderwt - cognac – paddenstoel – knolselderij

Ravioli – parmezaan – tomaat

Munster – truffel – stroop

Magnolia – venkel – framboos – dragon – dikke yoghurt  

APERITIEF HAPJES

Oester | Japanse vinaigrette | pistache      5

Brood | boter | zeezout        5

Kroket van garnaal         5

Blikje olijfjes          4

Wij hanteren NO WASTE. Weggooien van eten is onnodig. 
Daarnaast beperken we de food-kilometers door voor 

regionale leveranciers te kiezen.

- Davy Roord, Chef de Cuisine


